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7> OLPROVNING
; Ahus Bryggeri

Nu ar det dags fér nasta event - Havsvindens Eventgrupp bjuder in till Olprovning.

Vi borjar med att under ca 2 timmar prova 4 av Bryggeriets egna Olsorter under sakkunnig
ledning. Varje sort bestar av 10 cl. Utmana dina smaklokar!

Darefter ater vi (som vill) en trevlig maltid tillsammans. Du valjer din mat fran Bryggeriets
meny som du hittar sist hariinbjudan och forbestaller den tillsammans med anmalan.

Maéanniskan har bryggt Ol i tusentals ar. Fram till slutet pa 1700-talet bryggdes o6l
uteslutande dar det dracks, hemma eller pa vardshuset. Ar 1900 startade fabrikéren
Reinhold Danielsson Ahus Bryggeri i just Ahus som d§ var ett av ca 500st bryggerier i
Sverige. Rérelsen benamns “Ahus Bryggeri & Wattenfabrik”. Familjen Danielsson drev
Bryggeriet fram till bérjan av 1960 talet.

(kélla: Ahus bryggeri hemsida https://www.ahusbryggeri.se/historia/ och dér du kan lGsa
mer om bryggeriet)

Vi hoppas pa god uppslutning till en intressant och rolig traff.

Nar: mandag 18 november kl 17,30

Var: Ahus Bryggeri, Képmannagatan nr 6 i Ahus

Kostnad: 300kr/person for 6lprovningen (mat och maltidsdryck betalar du direkt till
Bryggeriet i samband med besdket)

Anmalan: gors genom swish betalning till Sven Martensson pa 073987 17 70 —ange namn
och ev 6nskad mat. Anmalan ar bindande. Max 45 deltagare.

Sista anmalningsdag: 8 november

Valkommen onskar

SPF Seniorerna Havsvinden Ahus
Eventgruppen genom
Marie Christel Lillemor Sven

Kalla: Pixabay - blamasa


https://www.ahusbryggeri.se/historia/

Smaorrebrod:

Havet

# Handpillade rékor, dgg, majonnds, picklad rédlék
# Kallrékt lax, potatis, dgg, hovmdstarsas

# Loksill, dgg, potatis, dijonnaise, rédlék

# Stekt inlagd sill, potatis, dgg, rédlsk, dijonnaise

# Friterad fisk, remoulad, picklad rédlék, citron, dill
Land

# Skansk Flasksida, Olbrédserad flasksida med rédkal, dijonnaise, rostad lék mm
# Rosthiff med remouladsas, friterad Ik, syltiék

# Skansk pastej, stekt bacon, stekta champinjoner, friterad I6k, dijonaise
# Honserdra med kyckling, dppel, mangochutney, chili,cornichons, knaperstekt bacon

# Baconrdra med smetana-majonnds, bacon, riven préstost, vitléksfrésta
champinjoner, hackad rédiék, toppad med BBQ-sds

# Vistas Bacon & Ramslékskorv med coleslaw & lingondressing

Osft

# Chevré pa rédbeta, valnétter, honung

# Brieost, dppelchummay, fikonmarmelad, valnéiter, honung
# St Agur, fikonmarmelad, dppelchumay, honung, valnétter

# Friterad halloumi med bourbon bbq, picklad rédlék, soltorkade tomater

* Lokalproducerar fran Vistagdrd

% Vid allergi, fraga personalen om innehallet 1 maten  *#%

115k

o4 b

87 kr

89 kr

o4 b

Y4k
89 fr
o4 b

89 fr

89 fr

99 fr*

89 fr

89k

o4 b

89 fr




MENY

Varmprdtter:

# Bryggeriets hemmabankade schnitzel, fiiterad potatis och grénsaker

# Fish 'n chips; friterad fisk med friterad potatis, remoulad

Obs! Bade Schnitzel & Fish 'n Chips finns som glutenfri &2

Kallskuret

# Charkbricka; Urval av Ost och Charkuterier med oliver, bréd, dippa

225k alt 145k (halv)

205 kv alt 135 ko (halv)

175k

Ost fran Ollsens Osf och Charkuterier fran Svenska rapsgrisar ur Scans Delisortiment

# Bryggeriets SOS — Smér Ost Sill
Smdr Ost & Sill med friterat raghrad, med nva av vara egna snapsar 2¢l

# Giisternas favorit — Stjernesknd

"Dubbelt smarrebrad med trippel fopping ™
Rékor med romsds, Lax med hovmdstarsas & Friterad fisk med remoulad

Tilltugg:

# Pommes, serveras med valfri dippa 60 kr # Olkorv

# Oliver 30k # Mixade nétter
# Chipspase 30 kr

Det sota:

# Chokladfondant

# Glassbakelse Hasselndrsglass med karamelliserade hasselnétter ach mardng

# Vaniljglass i ran med topping

* Lokalproducerat fran Vistagdrd

#FE Vid allersi. fraga personalen om innehéllet 1 maten  #*%%

209 b

225k

40 fr

35k

75 kr
85 kr
63 kr



