Vinprovning 19 oktober 2024

Nar vi 29 deltagare kom in i aulan
mottes vi av en aptitretande tallrik, som
hade alla de fem olika smakerna
representerade: sétt, salt, surt, bittert
och umami.

Fyra glas med olika rédvinstyper och
informationsblad om de olika typerna +
vatten och brod kompletterade
dukningen.

Carina Skoogberg,
vinkannare och medlem av
vinprovarorganisation
Munskankarna ledde
dagens provning som var
en "6ppen provning”, d.v.s.
vi fick veta vilka viner vi
provade.

Forst fick vi dofta och
smaka pé vinerna utan
tilltugg och jamféra de olika
karaktarerna.

Sen fick vi dverga till att
testa vinerna ihop med de
olika smakerna pa tallriken,
for att se hur vinerna
andrade karaktar ihop med
olika smakerna.
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Efter en genomgang av
nagra satt att férandra

. vinsmaken t.ex. citron som

gor vinet sétare och salt som
gor vinet mindre stravt fick vi
laborera och kadnna oss fram
pa egen hand.



Carina gick runt och hjalpte till.

Det blev mycket diskussion runt
borden, nar vi férsdkte uppleva de
olika aromerna och smakerna.
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Nog var det val nagot som
fastnade i alla fall...

Blommorna pa borden lottades
avslutningsvis ut bland
deltagarna.

Har ar tva glada vinnare.
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4l Carina avtackades med en orkidé
. och en chokladask for en trevlig
och givande eftermiddag.

Vi hoppas alla pa en provning av
vita viner till varen.



