SPF Seniorerna Markbygdens Gourmetklubbs hosttraff
2019-11-16.

Héstens andra traff var pa Tva Skyttlar i Orby. En buss himtade upp alla, som inte
tog sig dit pa egen hand. Klubbens syfte ar ju att ge oss mojligheten att under
gemytliga former umgas och njuta av kulinariska lackerheter. Kvallen uppfyllde detta
med rage.

]

Vi startade med att mingla en stund med valkomstdrinken i vara glas. Sedan hélsade
Egon oss alla valkomna.



“Jo Sytela

DAR FRAMTID ORMAS [

Forrdtt

Skogssvampsoppa smaksatt med konjak.
Syltade kantareller och friterade trattkantareller

La Saulzaie Muscadet Sur-Lie, 100 % Melon de Bourgaogne,
Loire, Frankrike, 95 kr

Yarmrdtt

Helstekt hjortinnanldr kryddat med enbdr och torkade
lingon. Picklad rodbetskrdm, rokta rodbetor, fritevad
gronkal, gin & timjansky
samt vitloksrostad amadinepotatis
Torre Falasco Valpolicella Ripasso DOC

70 % Corvina 30 % Rondinella, Veneto, 7talien, 105 k7

Dessert

Appleterrine med ingefira. Xardemumma &
kanelparfait, citronsmorkram, dpplesRalgodss,
rostad vit chokladcrumble samt citronmaring

Moscato &’ Asti Barbaresco, Italien 75 kr

Vinpatket 3 glas 265 £kr

Darefter var det dags att satta
oss till bords i den mycket
festligt dukade lokalen.

Kvallens delikata
trerattersmeny hade
hdstens smaker som
tema.



Vi hade forst hembakat brod och till det
en lammrullad.

Darefter var det en svampsoppa med
bade syltade och friterade kantareller.

Huvudratten var dovhjortsinnanlar med
rodbetskram.

Efterratten bestod av olika godsaker fran
dpple. Givetvis hade vi goda viner till alla
ratterna.




Hela kvallen visade
den glada ljudnivan
att stamningen var

pa topp.

Sammanfattningsvis
en valdigt trevlig
kvall. Emma med
medhjalpare, som ju
fixat all den goda
maten avtackades
med en varm
applad.

Aven Egon Svensson, som ju startat klubben
avtackades med en varm applad.




