Olprovning hos Gamla Enskede Bryggeri

Gamla Enskede praglas av de gamla husen med sina lummiga, uppvéxta
tradgardar. Krokiga appeltrad, sneda staket, klippta hackar och knastrande
grusgangar. Inrymt i denna miljo startades bryggeriet 2012.

Med inspiration fran bade historia och nutid skapar Gamla Enskede Bryggeri
balanserade och smakrika 01, som bryggs i liten skala enligt hantverksmassiga
metoder.

Idag ligger bryggeriet i anslutning till Slakthusomradet och lokalerna rymmer -
forutom bryggeri — en provsmakningsbar och scen for livemusik.

Under ca 1,5 timme far vi prata om hur man gor 6l, vilka ingredienser som finns
i 0let, rundtur i bryggeriet samt en avslutande 6lprovning av ca 6 olika 6l. Vi gar
igenom nagra vanliga 6lstilar och pratar om deras uppkomst och historia.

Ansvarig: Lillvor Appelblom Plats: Gamla Enskede Bryggeri, Bolidenvégen 8,
Johanneshov

Tid: Tisdagen den 10 september kl 14.00

Anmalan e-post: lillvor.appelblom@gmail.com eller SMS: 070 582 55 76

Ange pa anmalan och betalning: Bryggeriet och ditt namn

Sista anmélningsdag: 26 augusti. Sista betalningsdag: 30 augusti

Pris: 350 kr. Betalas till plusgiro: 753121 - 3
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